
B O AT  &  W I N E S
Dall’amore	  per	  il	  mare	  e	  dalla	  

passione	  per	  i	  rinomati	  vini	  siciliani	  
nasce	  un	  nuovo	  modo	  di	  scoprire	  
ed	  assaporare	  le	  uve	  di	  questa	  

meravigliosa	  terra.
Raggiungeremo	  le	  cantine	  di	  
alcuni	  dei	  più	  grandi	  viticoltori	  
dell’isola	  attraverso	  rilassanti	  
itinerari	  in	  barca	  a	  vela	  durante
i	  quali	  potrete	  degustare	  i	  vini	  

siciliani,	  avvolti	  da	  un	  clima	  unico.	  

Venite	  a	  scoprire	  il	  nuovo	  mondo	  
di	  BOAT	  &	  WINES.

MARCHESI	  DE	  GREGORIO	  ●	  WINE	  RESORT

L E  V I E  D E L  M A R E  E  D E L  V I N O 
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Un	  nuovo	  modo	  di	  apprezzare	  i	  vini	  siciliani	  attraverso	  gli	  odori,	  i	  paesaggi	  e	  le	  emozioni	  che	  solo	  
le	  coste	  di	  questa	  meravigliosa	  isola	  sanno	  dare.	  Un	  itinerario	  che	  parte	  dal	  mare,	  tocca	  terra,	  
continua	  tra	  i	  vigneti	  e	  le	  cantine,	  si	  perde	  nella	  natura	  e	  ci	  riporta	  a	  navigare	  nuovamente,	  per	  
esaltare	  appieno	  tutti	  i	  sensi	  e	  per	  vivere	  indimenticabili	  momenti	  intrisi	  di	  emozioni	  uniche.

La	  Cantina
Costituisce	  un	  esempio	  di	  tecnologia	  avanzata	  che	  rispetta	  la	  
bellezza	   naturale	   del	   paesaggio	   circostante.	   Situata	  nei	   sot-‐

terranei	   del	   baglio 	  gode	   di	   condizioni	   climatiche	   di	   perfetto	  
isolamento	  termico	  tutto	  l’anno,	  grazie	  al	  bosco 	  secolare	  che	  

la	  circonda	  oltre	  alla	  sua	  esposizione	  a	  nord.	  Un	  contesto 	  par-‐
ticolarmente	   favorevole	   per	   la	   vinificazione	   che	   garantisce,	  
grazie	  a	  modernissime	  attrezzature	  enologiche,	  la	  produzione	  

di	  eccellenti	  vini	  sempre	  nel	  rispetto	  della	  tradizione	  artigiana-‐
le.	  Offrendo	  una	  riuscita	  combinazione	  di	   tecnologia	  enologi-‐

ca	  e	  tradizione	  architettonica,	  essa	  può	  ritenersi	  un	  omaggio	  
alla	  tradizione	  siciliana	  ed	  al	  profondo	  rispetto	  per	  il	  territorio.

Sirignano	  Wine	  Resort
Il	  Sirignano	  Wine	  Resort	  è	   frutto	  di	  un	   recente	   intervento	  di	  
ripristino	  curato	  nel	  massimo	  rispetto	  dello 	  stile	  architettoni-‐
co	  locale. 	  Comprende	  10 	  mini	  appartamenti	  ricavati	  nelle	  atti-‐

gue	   casette	   coloniche	   -‐	   con	   complessivi	   30 	  posti	   letto	   -‐	   un	  
ristorante	   con	   100	   coperti, 	   un	   centro	  accoglienza	   con	   info-‐

point	  turistico,	  una	  club-‐house	  destinata	  ad	  eventi	  e	  degusta-‐
zioni,	  un	  museo	  dell’agricoltura	  e	  un	   punto	  vendita	  dei	   vini,	  
dell’olio	  d’oliva	   e	   di	   altri	   eccellenze	   produttive	   del	   territorio	  

sempre	  rigorosamente	  biologiche.

A	  bordo	  di	  eleganti	  imbarcazioni	  a	  vela	  di	  40/50	  piedi	  si	  salperà	  
da	  Marina	  di	  Villa	  Igiea	  (PA)	  in	  mattinata	  e	  si	  veleggerà	  nel	  golfo	  
di	  Palermo	  e	  Mondello	   doppiando	  Capo	  Gallo	  per	  raggiungere,	  
in	  circa	  4	  ore,	  il	  porticciolo	  di	  Terrasini	  (PA).
Durante	  la	  navigazione,	  tra	  nozioni	  di	  vela	  d’altura,	  verrà	  offerto	  

un	  aperitivo	  per	  iniziare	  a	  gustare	  i	  vini	  della	  Casa.
Una	   volta	   sbarcati,	   intorno	  alle	   13.00,	   il	   servizio	  minivan	  ci	   ac-‐
compagnerà	   all’Azienda	   Agricola	   dove	   sarà	   servito	   un	   lunch	  
seguito	   dalla	   visita	  guidata	   alle	   cantine	   -‐arricchita	   dal	   prezioso	  
contributo	  degli	  esperti	  enologi-‐	  e	  dalla	  degustazione	  dei	  vini.

Nel	  tardo	  pomeriggio	  si	  torna	  a	  bordo	  per	  cenare	  e	  veleggiare	  
nuovamente	  su	  Marina	  di	  Villa	  Igiea	  (PA).

La	   formula	   con	   pernottamento	   include	   il	   trasferimento	   in	   un	  
elegante	  Resort	  dove	  si	  potranno	  apprezzare	  la	  natura,	  i	  sapori	  
mediterranei	  durante	   la	   cena,	   le	  deliziose	  camere	  nelle	  quali	   si	  
pernotterà	  ed	  una	  particolare	  colazione	  a	  base	  di	  prodotti	  tipici	  
siciliani.

Raggiunto	  nuovamente	  il	  porto	  di	  Terrasini	  saremo	  pronti	  a	   far	  
ritorno,	   nel	   pomeriggio	  della	  domenica,	   a	   Marina	   di	  Villa	   Igiea.	  
Un	  ultimo	  pranzo	  in	  barca	  permetterà	  di	  “ripassare”	  i	  sapori	  dei	  
meravigliosi	  vini	  siciliani.

AZIENDA	  AGRICOLA	  MARCHESI	  DE	  GREGORIO

Benvenuti	  nel	  nuovo	  mondo	  di	  
BOAT & WINES

ITINERARIO

La	  quota	  comprende:
-‐ trasferimento	   in	   barca	   a	   vela	   da	   Palermo	   a	  
Terrasini	  con	  aperitivo	  (Daily	  e	  WE)

-‐ transfer	  da	  e	  verso	  la	  cantina	  (Daily	  e	  WE)
-‐ visita	  cantina	  e	  degustazione	  (Daily	  e	  WE)

-‐ pranzo	  presso	  la	  cantina	  (Daily	  e	  WE)
-‐ cena	  in	  Wine	  Resort	  (solo	  WE)
-‐ pernottamento	   e	   prima	   colazione	   in	   Wine	  

Resort	  (solo	  WE)
-‐ ritorno	   a	   Palermo 	   in	   barca	   a	   vela	   con	   light	  

lunch	  (Daily	  e	  WE)

PREZZI

Daily:	  	  € 	   1 8 0 , 0 0

Check-‐in	  a	  Marina	  di	   Villa	  Igiea	   (PA)	  ore	  8:00	  e	  
rientro	  ore	  21:00	  del	  giorno	  stesso.

Week-‐End:	  	  € 	   3 3 0 , 0 0

Check-‐in	  a	  Marina	  di	  Villa	   Igiea	  (PA)	  sabato	  ore	  
9:00	  e	  rientro	  nel	   tardo	  pomeriggio	  del	  giorno	  
seguente.

Le	  partenze	  sono 	  previste	  al	  raggiungimento	  di	  
almeno	  sei	  partecipanti	  e	  solo	  in	  caso	  di	   	  condi-‐

zioni	  meteo/marine	  favorevoli.
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